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) ENTREES

Salade paysanne &
‘ (Crudités et fromage de chevre)

Tzatziki &

(Yaourt & l'ail et aux concombres)

Tarama &
< (Mousse d'oeufs de poisson de mulet)

Boureki ¢« o4

(Pate feuilletée fourée aux oeufs et a la feta)

Dolmades o3&

(Feuilles de vignes «maison» farcies au riz et hachis)

Salade de merguez
‘ Chévre chaud au four &
Velouté de tomates &
Calamars frits e a
Scampis grillés &
Scampis créeme a lail S

‘ Sauteuses au beurre d'ail &

Le Mezze “o0is®

(Co|omors, boureki, o|o|moo|es, tarama, ’rzofziki, feTQ, so|oo|e)

14
14

15
15
10
17
18
19
18

17

MENU

PETROS LE PELICAN

©

LISTE DES ALLERGENE

PLATS

Boureki ¢ 03

(Pate feuilletée fourée aux oeufs et & la feta)

Brochette d’agneau
Brochette d'agneau géante

Coétes d'agneau
(4 pieces)

2 tranches de gigot d'agneau
(A l'ail)
Merguez grillée

Chiche-kebab

(Brochette de filet pur porc, sauce proveng0|e)

Filet de porc

(Champignon creme)

Escalope du chef s« o3

(Farcie de courgettes et de fromage)

Moussaka ¢ @
(Gratin d'aubergines et hachis nappé d'une béchamel)

Youvetsi &&

(Dés d'agneau, pates grecques gratinées)

Pavé
(Grillé ou poélé)

Pavé au poivre vert et créeme &
Pavé aux champignons et créeme i
Pavé maison a la creme &

20

238
36
31

36

19
25

27
21
21
20
26

28
28
27

©

PLATS

Calamars frits e aw
Saumon créme &
Saumon grillé &
Scampis creme a lail §8
Scampis grillés &

Boulettes grecques &
(Avec frites)

Brochettes o3
(Avec frites)

Calamars wesw
(Avec frites)

Le pICI'I'eClU du Che'F $§‘ E(min.?pers.)
Assortiment de gri||oc|e d'ogneou :
1 cote, 1 brochette, 1 kefte, 1 médaillon.

Accompagné de pdtes grecques, frites, ratatouille et salade.

LCI péChe CIU péIiCOn §$ ‘ E 5 %”/ (min. 1 pers.)
Assortiment de saumon, |ongousﬂnes, co|0m0rs,
vongo|es, crevettes, mou|es, scampis et éper|ons.

(+/- 45 minutes)

Tout supplément & @a

Pates, fri‘res, so|oo|e, ro‘ro’roui”e, sauce tzatziki ou tarama

¢ céréales & crustacés @ oeufs @ poissons & arachides @ soja B lait (lactose) & fruits & coque & céleri
£ moutarde ¥ graines de sésame i anhydride sulfureux & graines de lupin $ mollusques

26
27
26
27
26

15
17
17

28

/pers.

35

/pers.
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PETROS LE PELICAN

) APERITIFS BOISSONS

\

Mavro 8 Coca 3

‘ (Porto grec fruité) Fanta 5
Ouzo 9

(Au golt anisé) ) ‘ R Spr”-e 35
Muscat 8 E‘ O Tonic 2
< (Muscadet de I'lle de Samos) & Coca 35

Kir royal de Santorin 1 LR euere)
lce-tea 35
Eau siro

VOICGn 12 (Grenadine opu menthe) 5.

| (Cocktail maison : orange, vodka et gin) Chaudfonfcine 3
Gancia 6 (Plate ou pétillante)
‘ Gancia Orange 8 Chaudfontaine 1/2| 4
g (Plate ou pétillante)
Porto 6 Chaudfontaine 1l
(Rouge ou blanc) (Plate ou pétillante) 8
8

Picon 9
(Vin blanc ou biere)

Martini 6 ( Coca 1l / Fanta 1l
v (Rouge ou blanc)
Campari 10 é\’
(Orange ou soda)
‘ p - ‘ Z Maes 4
E l ‘ Leffe 6

PiSGng orange 7 (Blonde ou brune)

- ey = _(I_:arlsberg 5
Bacardi coca 9 Nc:ngho 45
Gin tonic 1 (Bi‘eX! ggfque) 5
Volcan N.A 6 Biere N.A
(Cocktail maison sans alcool) @ @ (Jupiler ou Carlsberg sans alcool) 4
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PETROS LE PELICAN

) DESSERTS ALCOOLS CAFES

‘ © ©)
Baklava & & 9 Vodka 8 Cafe 3
Pate feuilleté
) N © A Gin 9 Café grec 35
Kataifi & 9
(Cheveux d'ange) WhISI(y 8 Cappuccino 8 4
Flogera & & 9 U8 ou Johnny) ,
< (A la noix de coco) JCICI( Danie| S 10
Metaxa 8
‘ (Brandy grec) , L.,
Sorbet - Poire 16 gcleconceme | 3.5
Dame blanche o & 9 Calvados 10 éca cappuccino & 4.5
fl  Brésilienne o 9 Cointreau 8
Profitéroles @& 1 Cognac 9
‘ {B\AOFDGI’IG) flambée o 11 Amaretto 8 Irish coffee & 10
orange
Liqueurs fruitées 7
Mousse au chocolat o 10 (Co‘é'q banane, rose of pache)
g  Feta oi 12 Liqueur de café & 9
(Fromage de chevre) . .
Irish coffee & 10 |5 The 3
Gateau d’'anniversaire 0@ 9 - -
) r ¢ céréales & crustacés @ oeufs @ poissons & arachides & soja B lait (lactose) & fruits & coque & céleri
(Prix par personne) © lISTE nEs AI.I.EHEENES & moutarde & graines de sésame A} anhydride su|f'ureujx &% graines de lupin &;‘!; mo||usqlLJJes
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